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 ATTUALITA g

Sicilia ‘

Agricoltura

zato in laboratorio per
scovare eventuali so-
stanze nocive od ogm.
Il msultato & la colloca-
zione del mandarino
in quel mercato di nic-

Sicilia, l'unica regione
che tutela il tarocco

Un bollino di gualita che attesta sicurezza e provenienza
del prodotio. Per i consumatori che non si accontentano.

B di ANGELO SICA

solo il biance miele dal Baroceo:
chiese [oltre cento nella citta di
Modica), palazzi, smetlature. E l'azzur-
ro del mare, sulla costa sud-est della Si-
cilia. Ma anche le tinte degli orti, delle
sarre, dei vignetl. [l rosso del pomodoro
cilieqino di Pachino, per esempio, me-
no sangquigno dell'uva da cui nasce il
Mero d' Avola; oppure il viola della me-
lanzanina di Comiso. A questi si ag-
ginnge adesso anche il verde di Sicilia
Agricoltura, il marchio di qualita dal-
I'"Asca, I'Agenzia per la sicurezza
¢ il controllo alimentare, la prima
di questo Hpo in ltalia, istituita a
Ispica, in provincia di Ragusa.
zAlla base di tutto <& la nostra
convinzione che bisogna investire
sulla qualita del prodottos afferma
il promotore dell’Asca, Innocenzo
Leontini, assessore all' Agricoltura
e foreste della Regione Siciliana.

| PROMOTORI

Da sinistra: Paolo Bruni, Innocenzo
Leontini & Giorgio Calabrese.

My,
Ererra di colori la Val di Moto, MNon
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«In un mercato caratterizzato dalla
coneorrenza al ribasso di frutta e ver-
dura provenienti da stati dove il costo
del lavoro & irrisorio, 1'Agenzia costi-
tuisce un copyright peri prodott orto-
frutticoli e vinicoli dell'isola. E il mez-
zo per distinguere 'originalitd e la fi-
picita del nostri saporis.

In pratica, il mandarino con il marchio
Sicilia Agricoltura & un frutte che & sta-
to tenuto sotto osservazione durante but-
ti i passaggi nella fliera agroindustria-
la [dal forcone alla forchetta), & analiz-

chia fatto di consuma-

FRUTTA tori che prima di met-
AL NATURALE  tere qualcosa in tavo-
I produttor la vogliono veders 1]
SAranno padigrea,

soggetti «Ma saper fare non
a controlli hasta, Bisogna far sa-
improvvisi. perer continua Leont-

nf, che sottolinea cosi
l'importanza della comunicazione. Co-
me nella vendita delle arance rosse in
Giappone. Dopo aver sperimentato i
trattamento a fredde degli agromi per
eliminare 1a presenza di parassiti medi-
terranei, ha ottenuto il permesso di
asportazione @ mfine ha scelto il testi-
monial che fard comprare i tarocchi si-
ciliani nel paese del Sol Levante: i cal-
ciatore del Messina Atsushi Yanagi-
sawa, considerato un idolo nella sua pa-
tria. In questo modeo il made in Sicily di-
venta una politica organica: «Le rdsorse
passaggistiche, i beni culturali e, d'ors
in poi, l'agricoltura di qualita»,

La direzione scientifica dell'Asca & af-
fidata a Giorgio Calabrese, nutrizionista
@ unico itallano nell’Efsa, 'authority eu-
ropea per la sicurezza alimentare. «l
produtior] che aderiscono sono sotto-
posti a controlli senza preavviso» spie-
ga Calabrese, «Poi gli ispettori porta-
nol'ortofrutta fresca e congelata a Ispi-
<a o in altri cinque laboratari sparsi
nell'isola, L'analisi strumentale rin-
traccia fitofarmact, additivi, micotossi-
ne, melalli pesanti, Poi nella sala con-
trallo ogm estraiamo il dnas

Linvestimento tecnologico & altissi-
mo, i macchinarl costano pit di una
Ferrari. Come il cromatografo liquido
che'sspaceala molecola», capace di ni-
levare gli additivi in dosi ppb (parti per
miliardo); o come il 5-
stema che parmetts
di qualificare e quan-
fificare 1 geni modifi-
cati negli ogm. L'Asca
diventa cosi un'op-
portunitéa anche per la
ricerca e la formazio-
ne: 1 master sulla si-
curezza alimentare
delle universita di
Catania, Messina e
Palermo iniziano dal
pProssimo anno. &




